
Serveras mellan kl. 11:00 – 15:00
Köksmästaren och vår sommelier erbjuder er följande alternativ: 

Önskar ni TAKE AWAY går samtliga rätter på lunchmenyn att beställa.
Följ oss på våra sociala medier, @BIBLIOTEKETLIVE.

För bordsbokning, menyer och senaste nytt besök oss på www.biblioteketlive.se  08 - 30 60 90 Fr
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RÖTT VIN
2019	 Bolla Valpolicella Classico, 
	 Veneto, Italien . . . . . . . . . . . 145

2022	 Montes Reserva Cabernet 
	 Sauvignon, Colchagua, Chile . . 165

2019	 Artezin Zinfandel, Mendocino 
	 County, USA . . . . . . . . . . . . 180

2016	 Conde de Valdemar Reserva, 
	 Rioja, Spanien . . . . . . . . . . . . 170

ÖL, CIDER OCH ALKOHOLFRITT
ÖL PÅ FAT 40 CL
Norrlands guld . . . . . . . . . . . . . . . . . .  79
Krucovice . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 89
A ship full of IPA . . . . . . . . . . . . . .  89
Murpy´s Stout . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 109

ÖL PÅ FLASKA 33 CL
Melleruds pilsner . . . . . . . . . . . . . . . . 79
Heineken . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 93
Daura Dam (glutenfri) . . . . . . . . . . . . . 89

CIDER 33 CL
Briska Päron . . . . . . . . . . . . . . . 89
Strongbow . . . . . . . . . . . . . . . . 93

ALKOHOLFRITT / SODA 33 CL
Wisby Lager . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 67
Easy Rider Bulldog . . . . . . . . . . . . . . 67
Briska Fläder . . . . . . . . . . . . . . . 67

Richard Juhlin non alc. (20 cl) . . . . 107
Coca Cola, Coca Cola Zero,
        Fanta Orange, Fanta Lemon Zero, 	
        Sprite, Loka Naturell . . . . . . . . . 43 

VITT VIN
2019	 Mandala Chardonnay, Yarra 
	 Valley, Australien . . . . . . . 175

2022	 Louis Robin, Chablis, 
	 Bourgogne, Frankrike . . . . . 195

2022	 River Delta Sauvignon Blanc, 
	 Marlborough, Nya Zeeland . . 145

2023	 Peter & Paul Riesling, 
	 Niederösterreich, Österrike . . . 155

KAFFE

Cappucino . . 43      Caffe latte . . 43      
   Enkel Espresso  . . 28      Dubbel Espresso  . . 38

Vecka 32 (5 – 9 aug)

LUNCH PÅ BIBLIOTEKET LIVE LUNCH PÅ BIBLIOTEKET LIVE
Vi serverar lunch mellan kl. 11:00 – 15:00

Köksmästaren erbjuder er följande alternativ: 

Önskar ni TAKE AWAY går samtliga rätter på lunchmenyn att beställa.
Följ oss på våra sociala medier, @BIBLIOTEKETLIVE.

För bordsbokning, menyer och senaste nytt besök oss på www.biblioteketlive.se  08 - 30 60 90

VECKANS HUSMAN

VECKANS À LA CARTE

VECKANS EFTERRÄTTER

I GLASET

MÅNDAG
Gräddstuvad pytt i panna, ägg och rödbetor.

Creamy diced potatoes and meat with egg and beets.
 

TISDAG
Schweizerschnitzel (ost- och skinkfylld), rostad potatis, ärtor och rödvinssky.

Swiss schnitzel (cheese and ham filled) roasted potatoes, peas, and red wine jus.

ONSDAG
Örtmarinerad högrev, potatisgratäng, haricots verts och chilibearnaise.

Herb-marinated beef chuck, potato gratin, haricots verts, and chili béarnaise.
 

TORSDAG
Marinerad kycklingfilé, pommes frites, tzatziki och BBQ-sås.

Marinated chicken fillet, french fries, tzatziki, and BBQ sauce.

FREDAG
Grillad entrecôte, ugnsstekt potatis, vitlökssmör och kryddsky. 
Grilled entrecôte, oven-roasted potatoes, garlic butter, and spiced jus.

155 kr
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155 kr
Fish and chips, gröna ärtor, dansk 

remouladsås och citron.
Fish and chips, green peas, danish 

remoulade sauce, and lemon.

VECKANS FISK VECKANS VEGETARISKA

CRÈME BRÛLÉE Med färska bär . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 95

HEMMAGJORD CHOKLADTRYFFEL. 
Välj mellan vit choklad eller kaffelikör. Per styck . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 55

ROM- OCH MYNTAMARINERADE JORDGUBBAR Med hemmagjord vaniljglass . . . . 105

TOAST SKAGEN
Smörstekt surdegsbröd, handskalade
räkor, rödlök, pepparrot, majonnäs, 
citron, dill och löjrom. Liten . . . . . . . . . . . . 145 

Stor . . . . . . . . . . 195 

CAESARSALLAD
Grillad kycklinglårfilé och bacon (alternativ 
haulloumi), caesardressing, romansallad,
grönkål, friterade surdegskrutonger och 
riven parmigiano reggiano . . . . . . . 185

STEAK MINUTE 
Med pommes frites, bearnaisesås 
och tomatsallad . . . . . . . . . . . . . 225 

LINGUINE AI GAMBERI
Färsk linguini, rödräkor, cocktailtomater, 
vitlök, chili, vitt vin, skaldjursfond
och bladpersilja . . . . . . . . . . . 235 

RÅBIFF PÅ SVENSK OXE
Libbsticka, dragonemulsion, semi-torkade 
cocktailtomater, picklad roscoff lök, krispig 
potatis och parmigiano reggiano. 
          Liten . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 189
          Stor, med pommes frites . . . . . . . 275

OXFILÉ FETTUCINI
Färsk fettucini, shiitakesvamp, babyspenat, 
vitt vin, svart tryffelkräm, mascarpone, 
parmigiano-reggiano och riven färsk 
tryffel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 245

KLASSISKA KÖTTBULLAR I GRÄDDSÅS
Potatispuré, pressgurka och 
rårörda lingon . . . . . . . . . . . . . . . 195

HÖGREV- OCH GRUYÈREBURGARE
Gruyèreost, ölbräserad lök, 
rostad lök, bacondressing och 
pommes frites med tryffeldipp . . . . . 195

155 kr
Grillad aubergine, mynta, russin och 

pinjenötter.
Grilled eggplant, mint, raisins, and 

pine nuts.


